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Meghívó 

Fenntartható élelmiszer előállítás 

A SALSA FP7 projekt eredményeinek  bemutatása 

2014. április2. 

Helyszín: Rubin Wellness & Conference Hotel 

1118 Budapest, Dayka Gábor u. 3. 

 

Program 
 
14.00 – 14:05 A SALSA projekt bemutatása – dr. Sebők András (Campden BRI Mo.) 

14:10 – 14:25 Az élelmiszer-előállítás fenntarthatóságának fogyasztói megítélése – Hegyi 

Adrienn (Campden BRI Mo.) 

14:25 – 14:45 A környezeti teljesítmény vizsgálata a SALSA projekt keretében kifejlesztett 

modellezési eszközök alkalmazásával – Homolka Fruzsina (Campden BRI 

Mo.) 

14:45 – 14:55 A szénlábnyom alkalmazási lehetőségei gyakorlati példákon keresztül 
– Kuti Tünde (Campden BRI Mo.) 

14:55 – 15:10  Az életciklus elemzés és az ENVIFOOD protocol kapcsolata – Homolka 

Fruzsina (Campden BRI Mo.) 

15:10 – 15:40 Gyakorlati tapasztalatok a fenntarthatóság alkalmazásáról a latin – amerikai - 

EU szója és marhahús élelmiszerláncokban – Hegyi A., Homolka F., Sebők 

A. (Campden BRI Mo.) 

15:40 – 16:00 Kérdések, válaszok 

 
 

 
RÉSZVÉTEL FELTÉTELE: a részvétel ingyenes, de előzetes regisztráció szükséges a JELENTKEZÉSI Lap 

visszaküldésével 
 
Felhívjuk autóval érkező kedves vendégeink figyelmét, hogy a parkolásra van lehetőség a hotel előtti zárt parkolóban (1000 Ft/8 óra), vagy a 

környező utcákban ingyen 


